MQ Comment se positionne la norme ISO 22000 depuis sa création ?
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Enjeux

> Satisfaire la demande sociétale pour des produits sains et s

> Kaire face a la pression réglementaire renforcée partout dans

le monde.

> Assurer la responsabilisation de I’ensemble des acteurs de la

chaine alimentaire.

> Gagner de Pargent

||- Dissiper la confusion chez les acteurs de la chaine alimentaire

Présentation des référentiels

Eléments de 1SO 22000 IFS
comparaison
Rédacteurs 1SO (Organisation Internationale | Distributeurs allemands et

Norme international Référentiel privé

de francais

Derniére version Version 1 ( Serptembre2005 ) Version 4 ( Janvier 2004 )

Problématique

Organismes de certification. consomm ateurs

QUOI 7 : Positionnement de I''SO 22000 par rapport a I'lFS
Attitude des entreprises a son egard.

- ©U 7: Dans la chaine agroalimentaire.

QUAND 7 : Apparition de la norme ISO 22000 concurrente de I'FS

<:| dans le domaine de la sécurité alimentaire.

- COMMENT 7 : Faible pourcentage de certification ISO 22000

Montée en puissance de la certification associee
(multiplication de normes et référentiels en matiere de
la sécurité alimentaire alimentaires)

POURQUOI ? : Développer une meilleure structure et une meilleure
définition de la politique qualité au sein des entreprises
agro

Comparatif IFS/ ISO 22000

Realisntion du produit Management des ressaurces
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regle lygiene, visitemedicale

comp dence, formation,
sensibilisation

Envirduement

Détalle (of

Exigences gendrales

Organismes directement impliqués dans la chaine alimentaire,
Organismes indirectement impliqués dans la chaine alimentaire,

NQCE

ENQUETE : Positionnement de ’ISO 22000 par rapport a ’'IFS
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CONCLUSION ET PERSPECTIVES

CONCLUSION :

» IFS non concurrencée par ’'ITSO 22000 .

» Coit élevé de ’TFS n’est pas un frein .

» Migration facile vers I’'ISO 22000.

» Désavantage de I'ISO 22000 : compréhension des PRP

et des PRPO .

» IS0 22000 clé pour une reconnaissance internationale .
BIBLIOGRAPHIE
- NI' LN 1SO 22000:2005 . Lid Afhor. Septembre 2005

PERSPECTIVES :

» Laisser plus de temps a I’ISO 22000 pour faire cespreuves.

» Création d’une cellule d’échange d’expériences .

> Elaboration d’un guide pour les PRP et PRPO .

- INTERNATIONAL FOOD STANDARD version 4, Ed HDE/FCD, Janvier 2004

- Site de I’actualité agroalimentaire :  htip://www.agroalimentaire [r/methode-haccp .asp
- Site de I'International Food Standard :  htip://www.lood-care.info
- Site du groupe Afnor @ http//sww.athor.org/agro/ pdt/TSO262022000 mars2006.pdf

Projet d’intégration QP10 : R.LEHTIHET , H.BAZIZ , L. BOUZELMAT
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Interprétation des résultats

La méthode HACCP utilisée par la majorité des entreprises.
Certification IFS exigée par les clients .

Difficulté de I’IFS réside dans la mise en place des moyens
Certification ISO 22000 reste volontaire.

Coiits et délais acceptables pour la mise en place de PISO 22000.
Difficulté de I’'ISO 22000 réside dans les PRP et PRPO.

Possibilités de certifications pour une entreprise agroalimentaire
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